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Linecké bochanky

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Marus

Suroviny

1 saek lineckého tésta Vitana

1 séacéek vanilkového cukru Vitana
200 g nasekanych loupanych mandli
na ozdobu: koktejlové tiesn€, mandle, mouckovy cukr, vanilkovy cuki
(Z tésta pripravime 20-30 kouskl cukrovi.)

Postup

LiNECKE TESTO VITANA PRIPRAVIME DLE ZAKLADNIHO NAVODU

(+ 250 G MASLA),, navic piidame 200 g mandli a 1 sa&ek vanilkového

cukru Vitana.

Tésto vyvalime do tvaru vélce asi 3 cm silného, nakrdjime 2 cm kousky

a vytvarujeme z nich bochanky.

Vyrovname na plech vylozeny papirem na peceni.

Opatrné ozdobime koktejlovymi tieSnémi.( je mozné i mandlemi)Peceme v piedehiaté troube pti 1 50 °C asi
8-10 minut.

Upecené cukrovi posypeme mouc¢kovym cukrem smichanym s vanilkou.

Poznamka

Nas tip: Cukrovi mizeme ozdobit i kousky ¢okolady nebo marmelady
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