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Hruskovy kolac¢ s ¢okoladou

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Maru$

Suroviny

Tésto::

100 g ¢okolady na vateni

125 g mésla

250 g polohrubé mouky

1 bal Kypficiho prasku do peciva Dr.Oetker
150 g cukru

4 vejce (vel. M)

125 ml (0,125 I) smetany ke Slehani
Obloha::

1 kompot pilek hrusek (cca 460 g netto) - nebo tenké platky
cerstvych hrusek

Ibal Polevy tmavé Dr.Oetker

Postup

1. Cokoladu rozlameme na kousky a rozpustime v malém hrnku ve vodni lazni. Maslo téZ rozpustime a
nechame trochu vychladnout.

2. Mouku smichame s kypficim praskem a prosijeme do vétsi misy. Pfidame cukr, vejce, smetanu, rozehiatou
cokoladu a rozpusténé maslo. Dobie promichame elektrickym ru¢nim mixérem - nejprve kratce na nejniz$im
stupni, pak na nejvyssim stupni, dokud nevznikne hladké tésto. Tésto vylijeme na vymastény a moukou
vysypany plech (30 x 40 cm) a uhladime.

3. Hrusky precedime pies sito, nechame okapat a osuSime ubrouskem. Hrusky nakrdjime na tenké platky,
které pokladame na tésto - lehce ptes sebe jako tasky na sttechu. Dame péct:

Horni a spodni ohtev: cca 180°C (ptedehtat) Horky vzduch: cca 160 °C (pfedehiat) Plyn: stupen 2-3
(pfedehiat) Doba peceni: cca 30 min

4. Po upeceni nechdme kola¢ vychladnout. Polevu rozehiejeme podle navodu na obalu a ozdobite s ni kola¢
(tvotite cdkance).

Poznamka

TIP: Misto hrusek miizete pripravit kolac s visnémi, meruikami nebo platky jablek.
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