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Kapr ve viné

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ocisténé porce kapra uvatime

asi deset minut

v marinad¢. Tu pfipravime za dvou tietin cervené ho vina a jedné tfetiny vody. Pfidame stl

hiebi¢ek

tymidn a bobkovy list. Obménou piisad miize byt naptiklad provensalské koteni. Uvaieného kapra podavame
se zapecenymi bramborami. Ty pfipravi me tak

ze uvarené ve slupce nakrdjime a promi chame se zakysanou smetanou a s nastrouhanym kienem

dame zapéct do trouby. Pfi poddvani na talifi porci kapra prelijeme rozpuSténym maslem. Abychom kaprovi
nezavidéli vino

dame si také sklenku. Zda bilé nebo cervené? Tento problém fe §i nase momentalni zasoby.

Postup

Ocisténé porce kapra uvatime, asi deset minut, v marinadé. Tu pfipravime za dvou tietin Cervené ho vina a
jedné tietiny vody. Ptidame stl, hiebicek, tymidn a bobkovy list. Obménou piisad miize byt naptiklad
provensalské koteni. Uvareného kapra podavame se zapecenymi bramborami. Ty pfipravi me tak, Ze uvarené
ve slupce nakrajime a promi chdme se zakysanou smetanou a s nastrouhanym kienem, ddme zapéct do trouby.
Pti podavani na talifi porci kapra pielijeme rozpusténym maslem. Abychom kaprovi nezavidéli vino, ddme si
také sklenku. Zda bilé nebo Cervené? Tento problém fe §i naSe momentalni zasoby.
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