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Misa fezy

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: petra

Suroviny

6 1zic cukru [1[]

2 1Zice oleje [

Speteka solil|

6 vajec

1 IZice kakaa [

1 a 0,25 balicku prasku do peciva []
5 Izic polohrubé mouky
0

0,5 hrnku rumu [J
cokoladova poleva [
250 g masla [

250 g tvarohu

0,75 hrnku cukru [

Postup

Oddélime Zloutky od bilkd. Mouku osolime, piidame kypiici prasek a prosejeme. Zloutky utfeme s cukrem,
piidame olej, mouku a kakao. Z bilkli us§lehame tuhy snih, ktery vmichdme do tésta. Vypracujeme hladké
tésto. Troubu rozehifejeme na 190 °C.

Plech vymazeme tukem, vysypeme moukou a vylozime do né&j tésto. Tésto peCeme dozlatova. Upecené tésto
nechame vychladnout.

Zatimco se tésto pe€e, umichame si krém. Tvaroh vyslehdme s maslem a postupné do n¢j pfidavame rum a
cukr.

Vychlazené tezy potfeme krémem a polijeme cokoladou. Nechdme je ulezZet a miizeme podévat.
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