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Rezy z dvojiho tésta

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: petra

Suroviny

1 bal. listového tésta

piskotové tésto:

5 vajec

200 g cukru

100 g mletych ofecht

1 prasek do peciva

4 vrchovaté 1zice hladké mouky
krém:

250 g masla

250 g cukru

0,5 1 mléka

2 vanilkové pudinky

rum

cukrova nebo ¢okoladova poleva

Postup

Listové tésto rozvalime na 2 plechy, pofadné propichdme vidlickou, aby se netvotily bubliny a upeceme.
Piskotové tésto: Zloutky utfeme s cukrem,pfidame ofechy,mouku s praskem do peciva a nakonec snih z bilkd.
Peceme jako roladu. Krém: Uvafime z mléka, trochy cukru a pud.praska husty pudink. Do vychladlého
vmichame utfené maslo s cukrem a ochutime rumem. Vychladla tésta spojime krémem: Na 1plat lisového
tésta rozetreme 0,5 krému, prekryjeme piSkotem, potfeme druhou 0,5 krému a piekryjeme 2 platem listového
tésta. miizeme zdobit cukrovou nebo ¢okoladovou polevou. Nechame ztuhnout, pokrajime na fezy a

podavame.
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