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Ananasove fezy

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 vajec

150 g mouckového cukru
20 g kakaa

150 g polohrubé mouky
NAPLN:

300 ml mléka

50 g polohrubé mouky
250 g mouckového cukru
250 g masla

malinovy dzem

1 konzerva ananasového kompotu
POLEVA:

100 g hotké cokolady

40 g masla

Postup

1. Zloutky uslehame s cukrem do pény. Postupné ptidavame kakao, mouku a snih z bilki. Tésto nalijeme na
vymazany a vysypany plech a upeceme v predehiaté troubé na 150 - 170 °C. 2. Z mléka a mouky uvatime
kas$i, do vychladlé kaSe vmichdme maslo a cukr. 3. Vychladly mouc¢nik roziizneme, 1 plat potfeme dZzemem a
krémem. Na krém poklademe nakrajeny ananas. Druhy plat potfeme taktéz dzemem a potfenou stranou
polozime na ananas. Moucnik zatizime a nechame do druhého dne v chladu. Potom polijeme polevou z

cokolady a masla.
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