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Anglicka svickova, Zzampionova omacka, divoka ryze

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: wikki

Suroviny

hovézi svickova: 2000 g k. u
kapusta:

1000 g

olej stolni:

1 g pept Cerny: mlety
slanina anglicka:
Zampiony:

400 g sterilované b. n
maslo:

250 g

kecup:

200 g jemny

vino portské:
worcester:

150 g

ryze ¢ernd divoka:
cibule:

100 g

maslo:

200 g

rajce:

200 g

cesnek:

20 g

sul:

30 g

Anglicka svickova, zampionova omacka, divoka ryze
Poreci:

10

hovézi svickova: 2000 g k. u
kapusta:

1000 g

olej stolni:

1 g pept Cerny: mlety
slanina anglicka:
Zampiony:
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400 g sterilované b. n
maslo:

250 g

kecup:

200 g jemny

vino portské:
worcester:

150 g

ryze Cerna divoka:
cibule:

100 g

maslo:

200 g

rajce:

200 g

cesnek:

20 g

sul:

30 g

Postup

Svickovou okofenime a nasolime, obalime spafenymi
kapustovymi listy a svdzeme. Omacku pfipravime z masla, ke¢upu,
portského, worcesteru, ¢esneku, priddme na kosti¢ky nakrajenou
slaninu, vlozime zampiony a ochutime. Podavame s divokou ryzi
uvafenou v dostatecném mnozstvi vody.
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