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Bazant po moravsku s peCenym jablkem, Cervenym vinnym zelim a kr

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: wikki

Suroviny

brusinky::

100 g sterilované b. n
rozmaryn::

1500 g Cerstva, odpad 525
bazant::

50¢g

3300 g vykuchany, odpad 825
100 g odpad 15

1 g pept Cerny: cely
sadlo skvatené::

maslo::

jablka::

voda::

nové koteni celé::
bramborové krokety::
sul::

95gb. k

100 g Cerstve, odpad 5
slanina::

5 husi jatra: 100 g odpad
50¢g

Zampiony::

30¢g

mouka hladka::

40 g Cerstvy, odpad 10
cibule::

Postup

Bazanta dusime na dobrém cibulovém zaklad¢ se slaninou a
svazanym kofenim. Stavu piipravime obvyklym zptisobem.
Podavame s opecenym platkem husich jater, cervenym vinnym

zelim a posirovanym jablkem plnénym brusinkami a zdobime snitkou
cerstvého rozmarynu.
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