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388. Cibulov¢ kolacky od ben3

Kategorie: Slané moucniky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

250 ml mléka

80 g rozpusténého tuku

250 g polohrubé mouky

125 g Spaldové jemné mouky

125 g grahamové mouky

1 1zicka soli

1 1zic¢ka cukru

0,5 kostky ¢erstvého drozdi

700 g podusené cibule na 21zicich mésla
1 dl zakysané smetany s 1 roz§lehanym vejcem
100 g anglické na kosticky

Postup

Program tésto, vytvofime 20 bochanki a skleni¢kou udélame dilky jako na kolace. Do kazdého dame 1zicku
smetany smichané s vajickem, na to hodné podusSené cibule na drobno nakréajené a to posypeme slaninou na
kosticky. Okraje potfeme rozSlehanym vejcem.

Peceme na horkovzduch 8 minut
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