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Hmota na potahovani dorti - Kovarka

Kategorie: Doplitkky do sladkého
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Néroc¢nost:

Autor: diskuse.dama.cz

Suroviny

50 g suSen¢ho mléka (je jedno jaké

jen to ma pak jinou barvu - nizkotucné je bélejsi

plnotu¢né vic do Zluta) -100 g mouckového cukru (vzdy plati ten pomér 2:1 - cukr : mléko) -tenoucky platek
(maly kousek) ztuzeného tuku -5 kavovych 1zicek vody (opatrné

nemusi to byt vzdy takto pfesn¢€) -barvivo

Postup

Cukr a su$. mléko prosit a dat na hromadku, do které udélame dilek - tam dame tuk a opatrné po 1zickach
pfidavame vodu. Je lepsi dat tfeba jen 4 1ziCky a az dle potieby ptidat tu 5. Pokud se rozhodneme hmotu
barvit, tak barvivo pfisypeme hned do prvni 1Zicky a fadné rozpustime. Tésto by mélo byt krasné€ vlacné a
mekke.
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