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Tresnove buchty s drobenkou

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

525 g polohr.mouky

Ibal suSen¢ho drozdi
200 g cukru

Spetka soli

150 g masla

200 ml vl.mléka

250 g nizkot. tvarohu
1 van. pudink

2 Zloutky

200 g tfesni

1 bal. van,cukru

Postup

375g mouky smichdme s drozdim, 75g cukru, soli, 75g masla a mlékem. Nechame vykynout. Vytvarujeme
valecek a nakrajime na 8-10 kouskt. Z kazdého vytvarujeme kouli. Klademe vedle sebe do vymazané formy
ve tvaru vénce, do stfedu kazdé koule udé€lame dualek.

Troubu na 200st.

Na néplit smichdme tvaroh s pudinkem v prasku, cukrem a Zloutky. Hmotou naplnime diilky a poklademe
vypeckované tiesné.

Ze zbylého masla, van. cukru, cukru a mouky vypracujeme drobenku a posypeme kolac. PeCeme na stfedni
1i§t€ 40 minut.
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