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Chlupaté¢ knedliky zapecené se slaninou a cibulkou

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

Oloupané brambory nastrouhame, slijeme vodu a do brambor piidame vejce, stil a postupné prosetou mouku.
Umichéame tésto. Polévkovou 1zici vykrajujeme z tésta vejCité nocky a vafime je 10 azZ 15 minut v osolené
vodé. Potom je vyjmeme a nechdme okapat a promastime mirné olejem. Syr nastrouhdme nahrubo, slaninu
nakrajime na kosticky. Formu nejprve vyloZime nakrajenym nebo natrhanym saldtem. Smichame vejce se
smetanou a smés okofenime pepfem a muskatovym ofiskem. Na salat poklademe uvafené knedlicky, ptelijeme
smetanou s vejci, zasypeme syrem a pokladem slaninou. V troubé zape¢eme b&hem asi 40 minut pii 200 °C.
Jiz zapecené knedliky pfed podavanim posypeme smazenou cibulkou a nasekanou pazitkou.
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