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Ceské kolace (20 ks)

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

1 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker
Tésto::

Na ozdobu::

trochu povidel

soli

1 vejce na potieni

2 vejce

1 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker
500 g polohrubé mouky

2 PL oleje

1 KL Gustinu Dr.Oetker

260-270 ml vlazného mléka

3 PL cukru

500 g mékkého tvarohu

1 bal inst. Drozdi Dr.Oetker

50 g rozpusténého masla

trochu rumu podle chuti

1 PL rumu (neni nutny)

1 bal Praskového cukru s vanilkovou ptichuti Dr.Oetker
50 g rozpusténého masla

trochu rozinek

2 PL cukru

Tvarohova napln::

2 vejce

Postup

1. Do misy ddme vSechny sypké suroviny na tésto, ptidame vejce, mléko, maslo, olej a vypracujeme tésto,
které se nelepi na stény naddoby. Tésto poprasime moukou, piikryjeme utérkou a nechame v teple 15 minut
kynout. Poté tésto znovu propracujeme, poprasime a zakryté nechame 1 —1,5 hodiny vykynout.

2. Vsechny suroviny na tvarohovou naplit ddme do misy a vymichame (miizeme pouzit i elektricky Slehac).
Pokud mame napln ptili§ hustou, miizeme ptidat trochu mléka.

3. Po vykynuti rozdélime tésto na 20 bochankd, které poskladame na vymazany plech (dal od sebe, asi 5-6 ks

na jeden plech). Z bochankt prsty vymackame kolace tak, aby mély zvysené okraje. Okraje potfeme
rozslehanym vejcem. LZici davdme na kolace tvarohovou népln a rozetteme ji az ke krajim.
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4. Kolace jesté ozdobime pomoci 1Zi¢ky povidly (pokud jsou povidla pfili§ tuhd, rozmichdme je s trochou
rumu). Na zavér posypeme kolace rozinkami.

Déme péct:

Elektricka trouba: cca 200 °C
Horky vzduch: cca 180 °C
Plyn: stupen 6-7

Doba peceni: cca 15-20 min

5. Upecené kolace nechame vychladnout. Servirujeme pocukrované praSkovym cukrem s vanilkovou ptichuti
(ktery na moucnicich nevlhne jako klasicky mouckovy cukr).
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