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Zapecena rajCata

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

800 g zralych rajcat

trochu masla

sul

pept

2 cervené cibule

2 strouzky Cesneku

1 svazek petrzele

0,5 svazku tymianu nebo bazalky
75 g Cerstvého strouhaného parmazéanu
75 g strouhanky

10 1zic olivového oleje

Postup

Troubu predehfejeme na 200°C. Rajc¢ata omyjeme a nakrajime je na pficna kolecka Siroka asi 1 cm. Pak
vymazeme kruhovou ohnivzdornou formu maslem a naskladame do ni nakrajena rajcata tak, aby se castecné
piekryvaly. Vyrazné osolime a opeptime. Cibuli a cesnek oloupeme. Cibuli nakrajime na tenké krouzky a
cesnek na malé kosti¢ky. Zeleninu pak rovnomérné nasypeme na raj¢ata. Bylinky umyjeme, otfepeme je a pak
je opatrné osusSime v utérce. Listky otrhdme od stonkii a ostrym noZem je nakrdjime na drobno. Bylinky
promichdme s parmazanem, strouhankou a olejem na pastu, opatrn¢ ochutime - parmazan muze byt podle
stupné své zralosti velmi kofenény. Smées rovnomérné rozdélime na rajcata. PeCeme v horké troubé (plyn 3-4;
teplota 180°C) asi 30 minut, az celd smés syra a strouhanky zhnédne. Podavame s chlebem.

Poznamka

Kdo ma rad ostra jidla, ten si do ¢esneku ptida jednu chilli papricku, rozseka ji a rajcata ji posype.
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