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Lehky jahodovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

na kiehkeé tésto: 250 g polohrubé mouky
2 1Zice cukru

sul

1 bali¢ek vanilkového cukru

0,12 rostlinného oleje

3 1zicky jogurtu

na napli:

2 lzice cukru

3 listy bilé Zelatiny

0,5 chemicky neoSetfeného citronu
1 1zicka mouckového cukru

Postup

Smichame mouku, cukr, Spetku soli a vanilkovy cukr. Plynule pfimichdme olej, jogurt a uhnéteme. Tésto
zpracujeme na hladkou kouli, zabalime do f6lie a nechame 30 minut chladit. Troubu pfedehfejeme na 200°C.
Tésto do tenka vyvalime a formu jim vysteleme. Té€sto na dn€ formy nékolikrat vidlickou propichneme. Ze
zbylého tésta vytvorime okraj a peCeme 25 minut (plyn 3-4; teplota 180°C) do zlatova. Nechame vychladnout.
Jahody omyjeme a utérkou do sucha osuSime. Z poloviny jahod ud¢élame pyré s cukrem. Ve studené vodée
zmekcujeme zelatinu 5 minut, vymackame a smichame ji se Stdvou z poloviny citronu. Pak ji ve velkém hrnci
za tepla Uplné€ rozpustime. Do rozpusténé zelatiny ptidavame po 1zicich pyré a rozmichame je. Odstavime a
michanim ochladime. Upeceny korpus naplnime smési a poklademe cely jahodami. Kiru z citronu oloupeme
do tenké spiraly a polozime ji na povrch dortu. Pak dort posypeme mouckovym cukrem.

Poznamka

Kdo ma rad ¢okoladum, ten mize ve vodni l4zni rozpustit 100 g okoladové polevy se 2 1Zicemi smetany a
nanést Stétcem na korpus.
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