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Dejmalav krém

Kategorie: Doplitkky do sladkého
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: petra

Suroviny

3 vejce

12 dkg mouckového cukru
25 dkg 100% tuku

25 dkg masla

Postup

Maslo uslehdme dohladka.

Vejce s cukrem uslehame do pény. Po troskach zaslehdme vlazny rozpustény 100% tuk.
Vajecnou hmotu po 1zicich veslehame do maésla.

Dle chuti ochutime ofechy, kakaem, rumem, kokosem, ¢okoladou.

Krémem plnime cukrovi, dorty, rolady.
Nas tip:

Suroviny stac¢i na 2 rolady.
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