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Babovka s kavou a skofici

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 1zi€ky kavy (nejlépe instatni) sil

150 g praskového cukru

2 dcl mléka

4 vejce

300 g polohrubé mouky

0,5 1zicky mleté skofice

0,5 1zicky strouhané pomerancové kiry
150 g masla

0,75 prasku do peciva

Postup

Zloutky + cukr + maslo uslehame do pény. Piidame kavu, skofici, pomeran¢ovou kiiru a $petku soli a
zaSlehame. Pak pfiddme mouku s kypft. praskem, mléko a promichame. Nakonec opatrn¢ vmichame tuhy snih
z bilkd. Pekla jsem v horkovzdu$né troubé pii teploté 170 °C ptiblizné 40 minut. Pichnutim $pejle zjistime,
zda neni uvnitf syrova. Nechame mirné vychladnout na mokrém hadtiku, aby se odpafila a pak ji vyklopime.
Nechame uplné€ vychladnout, pocukrujeme a nakrajime.

Recept patii mezi staré recepty. Je jednoduché a chutna.
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