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Toskanské kuie

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Jarynxk

Suroviny

4 kureci stehna

800 g brambor

1 ¢esnek

1 a 0,5 Izice oleje

1 1zicka mleté sladké papriky
1 Irice piniovych ofisku

2 vétvicky rozmarynu

2 snitky tymianu

mlety ¢erny pept

sul

Postup

1. Brambory oloupeme a podéln¢ nakrajime. V misce smichame olej s mletou paprikou, soli a pepfem. V

ochuceném oleji brambory obalime.

2. Kufreci stehna ocistime, omyjeme a osuSime. Potom je osolime a opepiime.

3. Do zapékaci formy rozprostieme brambory, na které polozime stehna. Misu vlozime do trouby vyhtaté na

180 °C a nechame péct.

4. Strouzky ¢esneku oloupeme a nahrubo nasekame. Bylinky oplachneme a nechdme oschnout. Asi po 35 min.
peceni pfidame k masu cesnek s bylinkami a piniovymi ofisky. VSe dopeCeme domékka. Podavame s

hlavkovym salatem.
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