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Babovka z vaieného tésta

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Jarynxk

Suroviny

0,25 1 mléka

150 g cukru

150 g masla

2 PL kakaa

250 g polohrubé mouky

1 prasek do peciva

1 vanilkovy cukr

1 vejce

tuk a hrubd mouka na formu

Postup

V hrnci smichame mléko, cukr, maslo a kakao. Povafime za stalého michani na mirném ohni. Odstavime a
nechame vychladnout. Do smési ptiddme mouku, prasek do peciva, vanilkovy cukr a vejce. Vymichame a
dame do vymazané a vysypané babovkové formy. Vlozime do studené (!) trouby a peceme asi hodinu pii
150°C.
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