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Kufe ala husa

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

4 kufteci stehna nebo 1 naporcované kuie
sul, kmin

0,5 dcl vody

2 5 dcl cerného piva jakékoliv znacky

1 1Zice masla

Postup

Naporcované kufe nebo kufeci stehna oboustranné siln€ osolime a okminujeme, ddme do pekace, ptelijeme
vodou, uzavieme a peCeme 25 minut na 2000C. Piesné po 25 minutach odejmeme poklici z pekace, prelijeme
cernym pivem a dopékame. Dillezité je Casto polévat. Jakmile je kutatko krasné€ vypecené, vyjmeme z trouby a
do vypeku pouze pridame 1zici mésla.

Podavame se zelim a s houskovym nebo bramborovym knedlikem. Takto pfipravené kufe ma tu vyhodu, ze
chutna jako upecena husa. Doporucuji odzkouset a véite, Ze si pochutnate.
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