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Zapecen¢ kureci

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

kuteci fizky

asi 400 g cerstvych hub
2 vétsi cibule

150 g uzeného bucku
olej

sul

koteni podle chuti (pept
grilovaci

¢inu

atd.)

smetana

Postup

Postup ptipravy: Na pekacek dame trochu oleje, poklademe na platky nakrajenou cibuli, dale poklademe
platky uzeného btcku, houby a na to ddme osolené a okotfenéné fizky. Zalijeme smetanou, ptikryjeme pekacek
bud’ alobalem nebo druhym pekéackem a ddme do trouby péct. Zapékame asi 0,75 hodiny - hlidame. Kdyz jsou
tizky mékké odstranime alobal a nechdme maso zriizovét. Pokud se ndm smetana vyvatila, mizeme dolivat.
Podavame s brambory.
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