www.netkucharka.cz

Polévka milagutannir

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g skopového, hovéziho, kuteciho nebo slepi¢iho masa
50 g mletého kokosu

50 g masla

4 1Zice ryze

3 1zicky koteni kari

2 cibule

2 1zice keCupu

1zicka mletého pepie

1zicka tluceného kminu

0,25 litru mléka

0,25 1zicky skoftice

0,5 1zicky tlu¢eného hiebicku
citron

sul

Postup

Maso nakrédjime na kousky, vloZime do vody, osolime a vafime. V mens§i nadob& uvedeme do varu mléko,
Salek vody a kokos a vyvaiime asi na polovinu. Nakrdjenou cibuli osmazime na masle dozlatova. Veskeré
koteni, keCup a ryzi ptiddme do polévky a vafime domékka. Kdyz je to hotovo, vlijeme kokosové mléko a
osmazenou cibulku s maslem, ochutime tenkymi platky citrénu a podavame.
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