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Chalupnickeé polévka z podmasli se syrovymi toustiky

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 vejce

1 IZice masla

1 1zice hladké mouky
1 1zice krupice

sul

kmin

polévkové koteni

8 dcl podmasli

6 dcl vody

4 platky toasty - veky
1 Izice masla

80 g strouhaného tvrdého syra

Postup

Do vrouci vody s kminem a soli zaslehdme podmasli, ve kterém jsme piedtim rozmichali prosatou hladkou
mouku a krupici. V§e povatime, potom piidame syrové maslo, dochutime polévkovym kotfenim a podle
potieby osolime. Do hotové polévky - do kazdé porce - vkladame pllku vafeného vejce rozkrajené¢ho na veétsi
kousky.

Ptiprava toustikt - platky veky rozkrojime Sikmym fezem na dvé stejné poloviny, potfeme je maslem a
posypeme strouhanym syrem. Piipravené toustiky zapeceme v troub¢ a teplé podavame k polévce.
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