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Kralik na cibuli a houbach

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky

Autor: Scheronka

Suroviny

1 kralik

2 vétsi cibule

150 g hub (Cerstvych i mrazenych)
1 IZice masla

100 g slaniny

0,5 kg brambor

Postup

Ocisténého a odblanéného kralika naporcujeme, osolime, porce obalime slaninou a vloZime do pekace.
Pfiddme na klinky nakréjenou cibuli, maslo a podlejeme trochou vody. Vlozime do vyhtaté trouby a kratce
zapeceme,

pak snizime teplotu a pomalu peceme do zméknuti. Pfed dohotovenim vsypeme houby a dope¢eme. Podavame
s vafenymi brambory.
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