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Postup

Koupime rotolo di pasta all uovo Buitoni, tj polotovar - hotové Cerstvé nudlové té€sto vhodné 1 na lasagné a
Spendtovy zavin, nezmrazené. Tésto rozbalime, rozkrojime podélné€ na pilku, a pficn€ na kousky asi 9 cm
Siroké, aby vzniklo 12 cannelloni Nebo pouzijeme nase Cerstvé domdci tésto. Nebo mizeme koupit tésto na
lasagné, v papirové krabici. Nechame trochu uvaftit lasagné ve vodeé se 1Zici oleje, hned je pak dat do studené
vody se lzici oleje schladit a vytahnout a rozlozit na kuchyiiskou desku a utérkou je osusit. Népli: Zampiony
-0,5 kg - nakrdjené na malé kousky pokapeme st'avou z jednoho citronu, osolime a podusime na velké panvi
na troSe olivového oleje, az houby zméknou, tj. asi 7-8min. Pfiddme nasekanou pazitku nebo petrzel,
zamichame a pfidame asi 200 gorgonzoly nebo 100g strouhané nivy. Za stalého michani nechame na ohni asi
2 min., az se syr rozpusti. Ddme je pak velkou 1Zici na jeden okraj cannellonti, pfidame nahoru trochu nahrubo
strouhané mozzarelly a zabalime cannellony do trubicky. Nebo: 300 g mletého hovéziho masa, stl, pepft, 1
velkou cibuli, 5- strouzkl ¢esneku, oliv. olej, 4 siln&jsi platky masla, 0,5 kg loupanych rajcat, sklenka
cerveného vina, parmazan. Cibuli a ¢esnek zpénime na oleji, pfiddme angl. slaninu a na slaba kolecka
nakrajenou mrkev. Miizeme ptipadné podle chuti ptidat i par suSenych hub. Oprahneme vse do rizova, pak
piidame mleté maso. Michame a kratce oprazime. Az se maso osmazi, podlijeme piipadné vSe sklenkou vina,
michame a nechame vino pomalu vypafit. Pak pifidame loupana rajcata, rozmackame je a za stalého michani
dusime asi 10 min, pak upln¢ zeslabime a nechame dusit dalSich aspon 20 min. a pfiddme bazalku. Nakonec
hodné posypeme parmazanem. Tuto naplit dame pak velkou 1zici na jeden okraj cannellonti, pfiddime nahoru
piipadné trochu nahrubo strouhané mozzarelly a zabalime cannelony do trubicky. Nebo: 0,5 kg Spenatu, 250
g ricotty nebo suchého tvarohu, 2 vejce, stil, Spenat umyjeme a ddme do velkého kastrolu, osolime, pfidame
trochu olivového oleje, ani ne pil sklenky vody, pikryjeme poklici a nechdme vafit asi 3 min. Spenat hodné
vymackéame, pfipadné trochu pokrajime a ddme do vétsi misy, osolime, ptidame ricottu a vajicka. fadné
rozmichame. MliZeme pfimichat trochu parmazanu Tuto napli ddme pak velkou 1zici na jeden okraj
cannellonll a zabalime do trubicky. Nebo: Do kastrolu dame zpénit 4 strouzky ¢esneku na oliv. olej, ptidame
nadrobno nakrajené Cerstvé houby (nebo susené houby predem namocené do studené vody) zamichame,
nechame podusit, podlijeme sklenkou vina, michame, posolime, pfiddme nakrajeny petrzel, trosku
peperoncina, michdme az jsou houby mékké a omacka zahusténa. Tuto napli dame pak velkou 1zici na jeden
okraj cannellonii, pfiddme nahoru ptipadné trochu nahrubo strouhané mozzarelly a zabalime cannellony do
trubicky. Ptipravime si ve vétSim kastrolu rajskou omacku, viz: Rychla rajcatova beSamelova omacka -
vhodna na lasagné, canneloni, zapékané paladinky, zapékany Spenatovy strudl apod. Omacku nalijeme na dno
hranaté porcelanové misky, kterou pouzivame na tiramisu, tak, aby bylo celé dno potiené, naskladame na ni
cannellony a zalijeme zbytkem omacky. Posypeme parmazdnem a ddme do mikrovinky na 8-10 min zapéct.
Moc dobre.
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