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Jable¢na pizza se Sunkou

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: *
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

150 g hladké nebo polohrubé mouky
10 g drozdi

1 Spetka cukru

sul

1 1Zice olivového oleje

1 kartonek rajcatového pyré

po 0,25 1zicky tymianu a oregana
1 strouzek ¢esneku

bily pept

250 g dusené Sunky

4 tvrdsi jablka

2 rajCata

1 vejce

100 g strouhaného ementalu

Postup

1. Mouku prosijeme do misy. V mouce udélame dilek, rozdrobime droZdi a zalijeme 125 ml vlaZz-né vody s
cukrem. Pfikryjeme a nechame vzejit kvasek. Pfidame Spetku soli a olej a vypracujeme hladké t€sto. Nechame
30 min. kynout. Troubu piedehiejeme na 200 °C. 2. Rajcatové pyré osmahneme na panvi, pfimichame
bylinky, prolisovany ¢esnek a opepiime. 3. Vykynuté tésto znovu propracujeme, vyvalime placku a polozime
na plech. T¢€sto potfeme rajca-tovym pyré a posypeme nudlickami Sunky. Oloupana jablka nakrajime na
kolecka, rajcata na platky a spolu s jablky rozprostifeme po povrchu. 4. Vejce rozmichdme se syrem, nalijeme
na pizzu a peceme zhruba 40 min.
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