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Jogurtova pizza (alias pizza i pro blbecky)

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: *
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

L.

2 bilé jogurty (po 150 g)

2 jogurtové kelimky polohrubé mouky
2 PL oleje

2 vejce

sul

0,25 CL prasku do peciva

I1.

250 g polohrubé mouky

0,5 balic¢ku kypfticiho prasku do peciva
150 g bilého jogurtu

1 vejce

tuk na vymazani plechu nebo kolac¢ové formy
Népln:

150 g hub

pikantni kecup

100 g klobasy

4 rajCata

1 cuketa

1 paprika

oregano

bazalka

tvrdy syr na posypani

Postup

I. Uslehédme jogurt s vejci, olejem a trochu osolime. Zaslehdme mouku s praskem do peciva. Tésto nalijeme na
vymazany a vysypany pekac. Potfeme kecCupem, posypeme krouzky nakréajené cibule, kolecky salamu (Sunky)
a husté posypeme strouhanym syrem. Upeceme v piedehiaté troubé dozlatova. 1. Z mouky, prasku do peciva,
jogurtu a vejce vypracujeme tésto, vyvalime a prendame na tukem vymazany plech. Tésto potfeme keCupem,
pridame pokrajenou klobasu, rajcata, cuketu a papriky. Houby ocistime a také pokrajime na platky, pfiddme na
pizzu, zasypeme strouhanym syrem a nakonec posypeme bylinkami. Peceme 20-25 minut ve stfedné vyhtaté

troubé.
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