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Pizza Ctyt obdobi

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: *
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

zakladni tésto

200 g rajcat

150 g syra (mozzarella, blat'acké zlato)
200 g hub

10 konzervovanych a vypeckovanych oliv
100 g Sunky

4 1zice oleje

sul

koteni na pizzu

Postup

Tésto rozlozime do olejem vymazané formy. OcCisténé, pokrajené a mirn€ osolené houby podusime na 2
1Zicich oleje. Na ctvrtinu tésta rozlozime vychlazené houby, dalsi ¢tvrtinu oblozime platky nahrubo pokrajené
Sunky, dalsi ¢tvrtinu Spafenymi, oloupanymi a pokrajenymi rajCaty a na kosticky pokrajenym syrem. Zbyvajici
cast pokryjeme zbytkem rajcat a vypeckovanymi, nakrajenymi olivami. Zakapeme olejem, posypeme
kofenim na pizzu a pe€eme 20 minut v troubg.
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