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Quattro Rodenti

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: *
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

pizzovy zaklad (korpus)

kecup nebo rajsky protlak

strouhany syr (nejlepsi je mozarella) a dalsi obloha dle libosti
4 vypasené krysy nebo 2 stfedn¢ velka rajska jablka

2 velké Zampiony

4 slabé platky roastbeefu

12 zrnek pepie

4 Spagety dlouhé a silné jako ocasek nebo jiné téstoviny, vaiené
8 platki susenych hub velkych jako krysi usi

olivovy olej

suSeny kopr (nat’)

Postup

V Ankh-Morporku dnes zije vic trpaslikli nez v trpasli¢ich méstech v horach Berani hlavy, a jak kazdy
gourmet vi, n¢ktera z nejlepsich jidel vznikla tam, kde se setkaly dvé kultury a vymeénily si recepty (kdo by
zapomn¢l na pomfritové kari nebo $triidl z lojového pudinku?). BohuZel, to neni ptipad trpasli¢i kuchyné,
ktera zlstava stejn€ nechutna jako predtim. NaStésti nékteré trpasli¢i restaurace vafi trpasli¢i pokrmy pro jiné
rasy, 1 kdyZ tyhle specializované podniky skute¢ni trpaslici zavrhuji. Vycitaji jim tapety se vzorkem faleSnych
Ptredehiejeme troubu na 230 stupnii (asi Celsia :0). Pizzovy zaklad pokapeme keCupem a poklademe syrem.
Pak rajcata rozkrojime naptl a soumérné je umistime do kazdé ¢tvrtiny pizzy k okraji. Ta vytvoii télo vasich
krys (pfituhuje, co?). Piekrojime napiil Zzampiony a poloviny piifizneme tak, aby tvofily tupou Spicku. To
budou krysi hlavy (jasné?) Ty polozte na stftedovou stranu rajcat. Platky roastbeefu pfifiznéte zhruba do tvaru
krysy (ponechte tolik, abyste mohli podstrcit pod téla) a peclivé je poloZte pies vnitinosti z rajcete a zampionu
(ja vas varovala...). Vmacknéte ¢erny pept misto ¢enichu a o¢i a misto ocasl poloZte uvarené makarony. Do
hlavy ud¢lejte dva malé zatezy a do nich zasurite usi - kousky suSenych hub. Kazdou krysu natfete olivovym
olejem a posypte jemné drcenym koprem (napodobuje srst). Pak ptidejte na pizzu jakékoliv dalsi dopliiky, po
kterych touzite, a pecte zhruba 12 - 15 minut. KdyZ jsou hotovy, utecte a schovejte se pod postel. Tak, damy,
a jesté¢ sem zkusim ¢asem piidat navod k porcovani krysy, kdybyste tfeba opovrhly rajcatovou ndhrazkou...
Zatim se spokojte s timto, a dobrou ¢arodéjnou chut’!
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