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Kralovska koruna

Kategorie: Ostatni pro déti
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Tésto:

5 vajec

130 g mouckového cukru

1 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker

1 bal Skotficového cukru Dr.Oetker

160 g hladké mouky

50 g mandlovych lupinkt

Népln:

900 g oloupanych jablek bez jadiinct

370 ml jable¢ného dzusu

1 citronu - §tdva z

90 g cukru

2 bal Dort-zel¢é ¢iré Dr.Oetker

3 PL Gustinu Dr.Oetker (kukufi¢ny Skrob)
60 ml jablecného dzusu (na rozmichdni skrobu)
Na ozdobeni:

8 paratek

8 malin (Cerstvych)

korpusové drobecky

1 bal Skoficového cukru Dr.Oetker

Postup

1. Vejce s cukrem, vanilinovym cukrem a skoficovym cukrem uslehdme do pény a poté pfimichdme mouku.
Dno dortové formy (pram. 26 cm) vylozime pecicim papirem a posypeme mandlovymi platky. Tésto nalijeme
do formy a dame péct do pfedehiaté trouby:

Elektricka trouba: 180 °C

Horkovzdus$na trouba: 160 °C

Plynova trouba: stupen 2-3

Doba peceni: asi 30-35 minut

2. Po upeceni nechame korpus zcela vychladnout. Poté korpus podéIné roziizneme. Ze spodniho dilu stihneme
pecici papir a upevnime ho opét do dortové formy. Horni dil rozieZzeme na 8 trojihelnikti. Kazdy trojuhelnik
sefizneme tak, aby byl vysoky 8 cm. Odfezané zbylé korpusové kousky rozdrobime a smichame se
skoficovym cukrem.
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3. Na kosti¢ky nakréjend jablka ddme do hrnce, pfidame dzus, citronovou $tavu, cukr a dort-zelé. Vse
pfivedeme k varu a na mirném ohni za obcasného michani povatime asi 5-7 minut (dle tvrdosti jablek). Gustin
smichame se 60 ml dZzusu a pfimichdme do hrnce k jablkiim. Kratce povaiime do zhoustnuti a odebereme z
plotny.

4. Trojuhelniky postavime pravidelné po obvodu korpusu a doprostied opatrné nalijeme rozvarena jablka.
Uhladime az ke krajim formy. Do stfedu dortu nasypeme drobecky smichané se skotficovym cukrem. Maliny

napichneme na paratko a druhym koncem nasadime na Spicky trojuhelnikd.

5. Nejprve nechame vychladnout napln pii pokojové teploté a poté ddme dort do lednice asi na 4 hodiny
ztuhnout. Servirujeme dobie vychlazené.
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