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Kolac pejska dalmatina

Kategorie: Ostatni pro déti
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 vejce

2 KL Kypficiho prasku do peciva Dr.Oetker
1 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker
3 bal Pudingu s vanilkovou ptichuti Dr.Oetker
2 PL ml¢ka

1 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker
100 g mleté¢ho maku

1 bal Skoticového cukru Dr.Oetker
2 vejce

250 g rozpusténého masla

140 ml mléka

100 g mouckového cukru

750 g mékkého tvarohu

Tvarohova napln::

70 g mouckového cukru

Makova napln::

210 g hladké mouky

1 PL mouckového cukru

Tésto::

140 g m&kkého masla

1 PL kakaa

Postup

1. Maslo nakrdjime, ddme na val, pfidame vSechny zbylé suroviny na tésto a ru¢né propracujeme. Na moukou
posypaném vale vyvalime plat na velikost vySsiho plechu (cca 28 x 30 cm). T¢€sto opatrné preneseme (pomoci
véalecku) na vymazany a moukou vysypany plech. tésto upravime rovnomérné po celé plose plechu (i do rohi).

2. Tvarohova néplii: V mise rozmichdme vSechny suroviny na népli do hladka.

3. Makova napln: Dame vatit mléko, pfiddme mak, cukr a skoficovy cukr a na mirném ohni asi 3 minuty
povarime. Poté nechame vychladnout. Je-li napln ptilis husta, ptfiddme 1 1zici vody.

4. Na tésto nalijeme tvarohovou naplii a uhladime. Poté pomoci dvou 1Zic naneseme makovou napli, kterou
tvofime puntiky (fleky) a uhladime. Kola¢ dame péct do predehtaté trouby:
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Elektricka trouba: 180 °C
Horkovzdusna trouba: 160 °C
Plynova trouba: stupen 3-4
Doba peceni. asi 45 minut

Kolac¢ nechame vychladnout a az poté krajime.
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