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Cokoladové tartely

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor:

Suroviny

350 g polohrubé mouky
7 1zic cukru

soli

2 1Zice kakaa

200 g masla

2 lzice zakys. smetany

1 Zloutek

1 bali¢ek vanilk. pudinku
500 ml mléka

3 lzice ,,Cointreau,

1 pomeran¢

12 angrestl

315 ml mandarinkového kompotu

Postup

1. Z mouky, 3 1zic cukru, soli, kakaa, masla nakrajeného na vlo¢-ky a zakysané smetany vypracuje-me tésto.

Chladime 30 minut.

2. Troubu predehiejeme na 200 °C. Tésto vyvalime, vykrajime 12 kosoctverct (10 x 8 cm). Koso-Ctverce
narovname na plech vylozeny pe€icim papirem a potfeme rozslehanym Zlout-kem. PeCeme v predehiaté

troubé asi 15 minut.

3. V Sesti 1Zicich mléka rozpustime 4 1zice cukru a pudinkovy prasek. Zbylé mléko uvedeme do varu,
vmichame pudink, opét uvedeme do varu a ptidame likér. Pomeran¢ rozdélime na mésicky, angresty

ptekrojime, mandarinky nechame okapat.

Kosoctverce potifeme pudinkem a ozdobime ovocem.
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