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Rajcatovo-jablkové €atni (chutney)

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

750 g rajcat (jemné nasekanych)

1 1 hrnku cukru

1 PL olivového oleje

2 strouzky ¢esneku (utfeného)

0,66 hrnku malt octa

1 mensi hnéda cibule (jemné nasekand)
425 g uvarenych jablek

1 PL soli

Postup

Do nadoby dame olej, cibuli, Cesnek a stl a vinime 2 minuty. Pfidame raj¢ata, jablka, ocet, cukr a zamichame.
Vlnime a michdme po 1 minuté, dokud se cukr nerozpusti. Potom vinime dal$ich asi 15-20 minut (zamichdme
po prvnich 10) dokud nezhoustne.

Dame do sterilizovanych sklenic.

Poznamka

Chutney (Catni) je typickou pfilohou indické kuchyné. Jeho konzistence muze byt od pastovité az po
kouskovitou.
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