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Babovka s ¢okoladou a rozinkami

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 1Zice nasekana ¢okolada
0,5 dl horka voda

rum

150 g cukr krupice

3 ks vejce

180 g polohruba mouka
tuk na vymazani

na ozdobu::

0,5 dl olej

2 lzice rozinky

1 balicek vanilkovy cukr
mouka na vysypani

citron

0,5 balicku - kypfici prasek
0,5 balicku - vanilkovy pudinkovy prasek
podle potieby::

cukr moucka

2 1Zice vlaSské ofechy

Postup

Na tésto vyslehdme Zloutky s cukrem, vanilkovym cukrem a ptidame olej. Dobie vymichame.

Mezitim si rozinky nakladdme do rumu. Nechame odstat asi 30 minut. Citron dobfe omyjeme a nastrouhdme z

n¢j kiiru, z citronu vymackame Cerstvou §t’avu.

Bilky vySlehame v tuhy snih.

V jiné misce promichdme mouku, prasek do peciva, pudinkovy prasek, citronovou kirou. Postupné ptidame
ke smési z vajicek. Tésto je hutnéjsi, proto mouku prokladame pfidavanim horké vody po lzicich. Nakonec
pfidame rozinky, ofechy a ¢okoladu nasekané na kousky. Pfimichdme trochu citronové §tavy a jemné

vmichéme bilkovy snih.

Formu na babovku vymazeme tukem a vysypeme moukou, miizeme pouzit i mensi plech. Babovku s
rozinkami a ¢okolddou peceme na 180 °C asi 35 minut. Zda-li je té€sto hotoveé, zjistime Spejli, kterou
zapichneme do stiedu tésta. Zlstane-1i nam ¢ista, mame hotovo.
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Podavame ke kave ¢i €aji a sypeme mouckovym cukrem, ale nemusime.

Poznamka

Recept na babovku, ktera se vzdycky povede. S rozinkami naloZzenymi v rumu, ¢okoladou a ofisky.
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