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Povltavské kure

Kategorie: Driibezi maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

1 kute

olej, ¢esnek, siil, pept
2 Sedl¢anské Vitaviny
2 dl smetany

Postup

Kufe rozporcujeme, osolime, opepiime. Na rozpaleném oleji opeceme a vlozime do pekace. Na vypeku
restujeme na platky nakrajeny Cesnek, zalijeme trochou vody a kuie ptelijeme. Dusime do polomé&kka asi 30
minut. V mise smichame dva nastrouhané Vltaviny, dvé deci smetany, promichame a smési pielijeme kufe,
které nechame dopéct.

Podavame s brambory, s ryzi a riznymi zeleninovymi salaty.
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