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Alencin tvarohovy dortik

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

kulaté piskoty

2 me¢kké tvarohy (500 g)

1 Zloutek

dlouhé¢ piskoty

2 polévkové 1zice Zelatiny
jahody

150 g masla

1 vanilkovy cukr

150 g mouckového cukru
1 slehacka v prasku (Haas nebo Dr. Oetker) + 150 ml studeného mléka
125 ml mléka

250 ml vody

Postup

Zelatinu namo¢ime do vody a nechdme nabobtnat. Pfivedeme k bodu varu (nevatime) a vlijeme do studeného
mléka. Nechat vychladit. Zloutek, maslo, cukr a vanilkovy cukr utfeme do pény. P¥idame tvarohy a pomalu
piidavame Zelatinu a potfadné promichame. Dortovou formu vymaZzeme méslem, oblozime dlouhymi piskoty
(o kousek je zkracuji), dno vylozime kulatymi piSkoty. Zalijeme ¢asti tvarohové hmoty, poklademe jahodami,
opét zalijeme tvarohovou hmotou. Nékolik jahod rozmixujeme, pfidame trosku cukru a nacdkame na povrch
dortu. Spejli roztirame do viech stran. Sleha¢ku uglehame podle navodu na sacku, dame do zdobiciho
kornoutu a zdobime podle vlastni fantazie. Dozdobime jahodami. Dort dame zatuhnout do chladnicky.
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