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Zapecene¢ kufeci fizeCky s houbami a smetanou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:
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2 vétsi cibule
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Postup

Na pekacek dame trochu oleje, poklademe na platky nakrajenou cibuli, dale poklademe platky uzeného btcku,
houby a na to ddme osolené a okofenéné tizky. Zalijeme smetanou, piikryjeme pekacek bud’ alobalem nebo
druhym pekéackem a ddme do trouby péct. Zapékame asi 0,75 hodiny - hliddme. KdyzZ jsou fizky mekké
odstranime alobal a nechame maso zriZovét. Pokud se nam smetana vyvaftila, miZeme dolivat.

Podavame s brambory.
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