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Gratinovan¢é brambory Dauphinoise

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1,5%7kg brambor maslo ¢esnek susena Salvej stl Cerstvé namlety pept 250 ml 12% smetany 50 ml silného
vyvaru

Postup

1,57kg brambor oskrébejte a nakrajejte na milimetrové platky. Pfedehtejte troubu na 180, horkovzdu$nou na
160 stupnii. Brambory vrstvéte do maslem vymasténé a cesnekem vyttené zapékaci nadoby. Kazdou vrstvu
osolte a okofente suSenou Salvéji, Cerstvé namletym pepifem, a vSe zalijte 250 ml 12% smetany a 50 ml silného
vyvaru. Brambory zakryjte pecicim papirem a zatizte (tfeba poklici) tak, aby vrstvy brambor k sobé co nejlépe
pfilnuly. Pecte asi hodinu a ¢tvrt; pak sejméte papir a jesté patnact minut dopecte dozlatova.

Poznamka

Tohle je nejlepsi a nejsnadnéjsi recept na gratinované brambory na sveété!
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