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Drobenkovy kolac¢ s vlasskymi ofechy

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 g sekané prazené vlaSské ofechy
125 g hladk4a mouka

1 salek broskvova stava z kompotu
4 1Zice jemny cukr

1,2 kg kompotované ptilené broskve
1 1zicka mleta skotice

125 g méslo

1 1zicka zazvor

Postup

Broskve nejprve fadn¢ osuSime.

Troubu predehfejeme na 200 °C. Nakrajené broskve rozlozime do zapékaci misky o rozmérech 25 x 30 cm
rozkrojenou stranou nahoru. Zlehka posypeme mletym zazvorem. V kastrilku povaiime 5 minut broskvovou

§tavu, az se jeji objem zmensi na tfetinu, a zalijeme ji broskve v misce.

Ve velké mise smichdme mouku, vlasské ofechy, cukr a skofici. Pfiddme maslo a prsty smés promichame tak,
aby se utvoftily drobné hrudky. Vzniklou drobenkou posypeme broskve a peCeme 30 - 35 minut dozlatova.

Poznamka

Drobenkovy kola¢ s ovocem potési kazdou navstévu.
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