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LoksSe s makem

Kategorie: Sladkeé
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

studené vafené brambory
hladkd mouka

Spetka soli

mlety mak

mouckovy cukr

kousek sadla nebo masla

Postup

Brambory najemno nastrouhame na val. Osolime a ptisypeme hladkou mouku (sypu od oka, asi tak, jak velka
je hromadka nastrouhanych brambor, o trochu mensi hromadku mouky). Rukama zpracujeme tésto, pokud se
lepi, ptfiddme mouku. Vyvalime valecek a z n¢ho odkrajujeme kousky velikosti vlasského ofechu (mozna
trosicku vétsi). Valeckem rozvalime na tenkou placku velikosti panvic¢ky. Z obou stran opékame na suché!
panvi dokud se nezac¢nou délat hnédé puchyrky, je to velice rychle! Hotovou placku hned po sundéani z panve
vydatné potfeme rozpusténym sadlem nebo maslem a namazanou stranou polozime do mletého maku
smichané¢ho s mouckovym cukrem. Srolujeme. Nejlepsi jsou teplé.
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