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Bilkova babovka

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

7 bilka

150 g cukru

1 vanilkovy cukr

90 g rozpusténého masla

150 g polohrubé mouky

1 1zicka prasku do peciva
citronova klira

kousky ¢okolady nebo ofechil
tuk a hrubd mouka do formy

Postup

Z bilki a cukru uslehame tuhy snih. Pomalu do n€¢ho za stalého Slehani ptilévame tenkym praminkem
vychladlé rozpusténé maslo. Zlehka vmichdme mouku smichanou s praSkem do peciva (pokud méame,
muizeme do mouky jesté pfimichat vrchovatou 1zici mletych ofechtl). Nakonec vmichame citronovou kiiru a
kousky cokolady. Tésto urovname do vymazané a vysypané babovkové formy a pec¢eme asi 30 minut pii
200°C.
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