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Kufteci polévka s kapanim

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 kufteci skelety
sul

6 kuli¢ek nového koteni
6 kulicek pepie

2 bobkové listy
0,5 cibule

2 mrkve

1 petrzel

kousek celeru

1 vejce
polohrubd mouka

Postup

Omyté skelety dame do osolené vody, pridame kofeni, cibuli a uvatime domékka. Vyvar zcedime, ptidame do
néj na kousky pokrajenou zeleninu a uvaiime domékka. V hrnku rozmichame vejce s trochou vody a takovym
mnoZzstvim mouky, aby vzniklo hustsi tekuté t&sticko a osolime. Pies hrubsi struhatko ho protla¢ime do vaftici
polévky a chvilku povatime. Podle potfeby polévku dosolime a na talifi doplnime zelenou petrZelkou.
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