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Dédova koprova omacka

Kategorie: Smetanové omacky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

4 dkg maslo

1 ks Zloutek

250 ml kysané smetana

4 dkg hladka mouka

500 ml hovézi vyvar

250 ml smetana na vateni
2 1zice jemné sekany kopr

Postup

Na masle oprazime mouku, kterou zalijeme studenym vyvarem a nechame povafit. Pfilijeme sladkou smetanu
a pridame jemn¢ posekany kopr.

Nakonec vmichame kysanou smetanu, ve které jsme predtim rozslehali jeden zloutek. Chvilicku povatime.
Hotovou koprovou oméacku podavadme s hovézim masem, houskovym knedlikem a vejcem uvarenym natvrdo.
Poznamka

Omacka, kterou nekteti miluji a jini nesnasi. J& se ji naucila vafit pro dédu, ktery ji mél rad a nikdo mu ji
nechtél vafit. Pry je vynikajici.
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