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Bramborovy salat

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 1?kg ocisténych brambor 2 jarni cibulky

najemno nakréajené siil a pepi 250?ml majonézy 2 1zice nat¢ jarni cibulky

nasekané nat’ jarni cibulky nebo nasekanou pazitku na ozdobu

Na zalivku vinaigrette:

6 1zic olivového oleje 2 1zice bilého vinného octa 1 1zici citronové §tavy 1 1zici dijonské hotc¢ice stl a pept

Postup

1. Jdéte na brambory

Daji se vatit dvéma zplsoby. Prvni je bézny — brambory dejte do hrnce, zalijte vodou, vaite domekka (10 az
15 minut), pak je proced’te a nakrajejte na stejné velké kousky. Anebo brambory naklad’te na parak a vaite v
pare kolem 20 minut — dokud nejsou mekké. Tenhle postup sice trva déle, ale brambory 1épe udrzi tvar a
konzistenci.

2. Pridejte cibulku
Vlozte brambory do velké salatové misy a pridejte najemno nakrajenou jarni cibulku.

3. Na tadg¢ je zalivka
Do uzaviratelné sklenicky dejte olej, ocet, citronovou $t'avu, hoicici, stl a pept. VSechno pecliveé protiepejte.
Dokud jsou brambory jesté teplé, polijte je zalivkou a dikladné je promichejte.

4. Majonéza korunuje dilo
Ptidejte majonézu 1 nat’ jarni cibulky a mirn€ promichejte. Osolte a opepiete podle chuti a chladte asi piil
hodiny. Poté salat ozdobte nati jarni cibulky nebo pazitkou a hned podavejte.

Majonéza
Cim lepsi majonéza, tim lepsi salat. Udélat domaci neni pfitom zadny velky kumst. PouZivejte oviem vejce, o
kterych jste si jisti, Ze jsou naprosto Cerstva.

| V misce jemn¢ naSlehejte 4 Zloutky. Mirn¢ osolte. Za stalého michani ptilévejte pomalicku 350?ml olivového
oleje. Pokud pouzivate mixér, prilévejte olej tenkym proudem, Slehate-1i metlou, davkujte ho jen po malych
kapkach — zvlast’ ze zacatku, jinak se majonéza nesmisi. V obou piipadech ho ptidavejte tak dlouho, dokud
nevznikne hustd smées. Potom za stalého mixovani pomalu pfimichejte Stavu z jednoho citronu. Nakonec
podle chuti osolte a opeprete.
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| Pokud se vdm nahodou majonéza srazi, ptidejte 1zici horké vody a dobfe $lehejte, nebo za¢néte znovu s
cerstvymi zloutky a olejem a pomalu ptidavejte srazenou majonézu, dokud smés nezhoustne.

Poznamka
Lehky a elegantni
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