Bananovy dort s jahodami

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

2 bali¢ky - vanilkovy cukr

1 plechovka - jahody

krém::

250 g mékky tvaroh

1 balic¢ek pisSkoty

3 Izice cukr moucka

2 kelimky - zakysand smetana
5 ks banany

Postup

www.netkucharka.cz

Ve vétsi mise utfeme tvaroh se zakysanou smetanou a cukry.

Dortovou formu vyplachneme studenou vodou. Jahody slijeme a nechdme dobte okapat, banany oloupeme a

nakrajime na kolecka.

Na dno dortové formy vyskladame vrstvu piskott, potfeme tvarohovou hmotou a poklademe banany a
jahodami. Opét potfeme tvarohovou hmotou a zarovname pisSkoty. Postup opakujeme do upotiebeni tvarohové

hmoty.

Vrch dortu poklademe platky bananti a ddme ztuhnout do lednice.

Druhy den krajime bananovy dort s jahodami na jednotlivé porce a ty mizeme podle fantazie ozdobit, ale neni

to tieba. Dort je vyte¢ny sdm o sobg¢.

Poznamka

Nepecené moucniky s ovocem jsou velmi oblibenym zakuskem a zle je celorocné piipravovat. Jsou hotové

celkem rychle, i kdyZ pottebuji ¢as na ztuhnuti.
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