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DriibeZi platky v hof¢i¢né omacce

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 platky kufecich nebo kritich prsou
trochu hladké mouky

kousek masla

2 velké cibule

2 vrchovaté 1zice plnotu¢né hoicice
150 ml smetany na vafeni

sul

pept

petrzelova nat’

Postup

Platky masa lehce naklepeme, z obou stran osolime, opepiime a obalime v mouce. Na panvi rozehiejeme
maslo a maso na ném z obou stran mirn¢ ope¢eme. Vyndame z panve a do vypeku nasypeme nadrobno
pokrajenou cibuli. Za stalého michani osmazime (ne do tmava). Pfiddme hoft¢ici, trochu horké vody nebo
masového vyvaru a rozmichame. Vlozime platky masa a pod poklickou dusime domekka. Az je maso mekke,
prilijeme smetanu a vmichame posekanou zelenou petrzelku. Nechame ptejit varem. Podavame s ryzi nebo

téstovinami a zeleninovym salatem.
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