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Novoroc¢ni zelnacka

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

250 g hovéziho masa

3 Izice oleje

2 velké oloupané cibule
1 11zice ml. papriky
25 g suSenych hub

250 g veptfového masa
160 g uzené¢ho masa

4 strouzky Cesneku
750 g kysaného bilého zeli
1 klobasa

chilli kofeni

2 bobkové listy

sul

pept

Vegeta

250 g kysané smetany

Postup

Hovézi maso nakrajime na drobné kosticky. V kastrole rozehiejeme olej a na ném orestujeme pokrajenou
cibuli. Poté pridame hovézi maso a orestujeme. Posypeme paprikou, zalijeme 1 1 vody a nechame pomalu
vafit. Pfedem namocené houby a veprové a uzené maso nakrajené na kosticky ptidame po 35 minutach do
polévky. Povaiime asi 10—15 minut a pfidame pokrajené kysané zeli, pokrajenou klobasu, chilli, prolisovany
cesnek, bobkovy list a vatfime dalSich 15 minut. Polévku dochutime Vegetou, soli a pepfem. Podavame
ozdobené kysanou smetanou.
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