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Vanoc¢ni balicky se suSenymi brusinkami

Kategorie: Teleci maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
NarocCnost:

Autor:

Suroviny

600 g teleci kyty

60 g suSenych brusinek
3 Izice brandy

2 1Zice mandli

200 g slaniny

3 jarni cibulky

3 krajicky toastového chleba
2 1zice masla

1 vajicko

sul

pept

tymian

Postup

Teleci kytu natfezte na tenké platky ve tvaru obdél-niku, Iehce je naklepejte, osolte, opepiete a posypte
tymianem. SuSené brusinky namocte do brandy, na masle osmazte jarni cibulky, hrub¢ strouhany chléb a dva
jemné nakrajené platky slaniny. Potom jes-té pfidejte brusinky, mandle a vajicko. Pfipravenou smési potiete
plat masa a stocte ho do tvaru balic-ku. Balicky obalte v platcich slaniny, pievazte je pro-vazkem, poskladejte
do pekacku, podlijte vyvarem a piikryjte alobalem. Dejte na cca 15 minut zapéct do piedehraté trouby. Po
zapeceni alobal opatrné oteviete, znovu lehce podlijte vyvarem nebo vodou a jesté asi 15 minut dopecte.
Balicky mlzZete poda-vat celé nebo je miZete nakrdjet na platky. Ozdobte brusinkami a tymidnem.
Doporucujeme podavat se Stouchanymi bylinkovymi bramborami.
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