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Vosi bors¢

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

1 kg kyselého zeli
1 kg brambor

4 nozicky klobasy
kecup

sladké paprika
pept

masox

trocha cukru
suSené nebo zmrazené houby
2 velké cibule
Cesnek

soli jen opatrné

Postup

Zeli, brambory a klobasu pokrajime a spolu s dal$imi ingrediencemi kromé cibule a ¢esneku ddme do hrnce a
vafime do mékka. Zahustime hladkou moukou s troskou Solamylu, rozmichanou ve studené vodé. Cibuli
rozkrajime na drobno, osmazime na sadle do zlatova a piidame do hotového borsce. Rozmackame ¢esnek a
rovnéz jej vimichame do polévky. Na talifi ozdobime kopecCkem zakysané smetany. S Cerstvym chlebem to
nema chybu.
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