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Pekelné virgino v kabatku

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g pekelného virgina (nebo jiné ostré tenké uzeniny, napt. parky certovky), 500 g listového tésta, 1 vejce,
sezamové seminko, hladka mouka na val

Postup

Tésto rozdélime na 4 stejné dily a na pomouceném véle kazdy rozvalime na kruh. Rozkrajime na 8
trojihelnikf. Na 8ir$i konec kazdého polozime kousek uzeniny a srolujeme jako rohlicek. Naskladdme na
plech vylozZeny papirem na peceni, potfeme rozslehanym vejcem a posypeme seminky. Peceme v troubé
vyhtaté na 220°C dortzova.
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